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Rozbudowa budynku przedszkola o budynek żłobka oraz
budowa niezbędnej infrastruktury technicznej, parkingów i

placu zabaw w ramach programu "Aktywny Maluch
2022-2029"

34-400 Nowy Targ, ul. Wojska Polskiego 5
obręb ewid. Nowy Targ nr 0001

nr ewid. działek 13220/1, 13220/4, 13222/7, 13222/8,
identyfikator działek: 121101_1.0001.13222/7;

121101_1.0001.13222/8; 121101_1.0001.13220/1;
121101_1.0001.13220/4

mgr inż. arch. WITOLD KUCZA
nr upr. 62/SLOKK/2011/II

Specyfikacja do wyposażenia zaplecza

Szerokość Głębokość Wysokość

U 5 FG15006 400 330
 + bateria umywalkowa 5 AG-MFBS30 - - -

2 Regał magazynowy, półki pełne 6 E3210 1500 400 1850
3 Szafa chłodnicza nierdzewna 580 l 1 FG14160/FG07160 777 695

8504 Stół przyścienny z półką 1 E1040 1200 600
5 Stół z basenem jednokomorowym 1 E2810 700 600

- + bateria do zlewu 1 AG-305B - -
10406 Obieraczka do ziemniaków OZO-1.1/S 5-7kg 1 OZO.1.1/S 450 530

850

7

1

E2520 (P)

1200 600

-

 + bateria do zlewu

1 AG-305B - -
8908 Lodówka podblatowa 126 l biała 1 FG14012 600 600

9 Naświetlacz do jaj szufladowy ProfiChef - 30 jaj 1 PC02013 380 460
10 Stół przyścienny z blokiem trzech szuflad i półką (szuflady po lewej stronie) 3 E1168 (L) 1250 600

185011 Szafa chłodnicza nierdzewna 580 l 4 FG14160/FG07160 777 695
180012 Szafa mroźnicza nierdzewna 360 l 3 FG13135/FG08135 600 600
50013 Zlew porządkowy 2 E2650 500 500

- + bateria do zlewu 2 AG-305B - -
200014 Regał magazynowy, półki pełne 2 E3210 900 500
85015 Stół przyścienny z blokiem trzech szuflad i półką (szuflady po lewej stronie) 2 E1168 (L) 1500 700
85016 Stół z basenem jednokomorowym 1 E2810 900 700

- + bateria stojąca z prysznicem (ze zlewu mieszacz) 1 AG-100 - -
180017 Regał magazynowy, półki perforowane 1 E3240 900 700
85018 Stół przyścienny z dwoma półkami 1 E1046 1300 700
28019 Kuchnia elektryczna 6 płytowa 1 700.KE-6 1200 700
28020a Stanowisko neutralne nastawne 1 700.SR-400 400 700
62020b Podstawa chłodnicza 1 DM-94703 1600 666
89021 Piec konwekcyjno-parowy elektryczny ProfiChef OMEGA 7 GN 1/1 1 PCO11007 850 890

 + podstawa 1
 + Uzdatniacz wody 1

40022 Taboret elektryczny 1 000.TG-1F 600 650
28023 Stanowisko neutralne nastawne 1 700.SR-300 300 700
620 + podstawa otwarta do urządzeń nastawnych 1 700.T-300 300 565
90024 Kocioł warzelny elektryczny 80lt. 1 700.BEK-80.2 800 700
90025 Patelnia uchylna 50lt. elektryczna 1 700.PE-03 800 700
45026 Okap centralny trapezowy 1 E6120 2750 2200
85027a Stół przyścienny z blokiem trzech szuflad i półką (szuflady po lewej stronie) 1 E1168 (L) 1050 600
85027b Stół przyścienny z blokiem trzech szuflad i półką (szuflady po prawej stronie) 1 E1168 (P) 1050 600
85028 Stół ze zlewem jednokomorowym z półką 2 E2040 500 600

- + bateria do zlewu 1 AG-305B - -

850
29 Stół przyścienny z półką 1 E1040

1100 60030 Bemar 3xGN1/1 1
85031 Stół przyścienny z półką 1 E1040 800 600
85032 Stół przyścienny z blokiem trzech szuflad i półką (szuflady po prawej stronie) 1 E1168 (P) 1050 600
85033 Stół przyścienny z półką 1 E1040 1050 600
85034 Stół przyścienny z półką 2 E1040 1400 600
88035 Stół przyścienny z półką 1 E1040 1600 600
88036 Stół ze zlewem 2-kom (P) bez półki i dziurą na odpadki 1 2050 750

- + bateria stojąca z prysznicem (ze zlewu mieszacz) 1 AG-100 - -
37 Zmywarka gastronomiczna do naczyń kapturowa ProfiChef 1 PCZ-02100 760 793

 + uzdatniacz 1
45038 Okap przyścienny trapezowy 1 E6005 1050 1000
88039 Stół odbiorczy z półką 1 1100 750

200040 Szafa przelotowa, drzwi suwane (dwie osobne szafki; 6 półek) 1 E3090 1400 700
89041 Lodówka podblatowa 126 l biała - FG07112 600 600

185042 Szafa chłodnicza nierdzewna 360 l 1 600 600
22043 Sterylizator do butelek 1 Lovi 12-209 260 320
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0.24
Wiatrołap

3,7 m2

0.36
Rozdzielnia kuchni

9,6 m2

0.37
Zmywalnia

9,2 m2

Komunikacja

0.20

0.26
Komunikacja

12,8 m2

0.23
Komunikacja

24,9 m2

EI
15

0.27
Pom. socjalno-szatniowe

16,2 m2

0.35
Kuchnia

41,2 m2

0.31
Magazyn warzyw i

owoców
7,3 m2

0.30
Dostawa towaru

6,6 m2

0.32
Przygotowalnia

warzyw i owoców
7,3 m2

Uwagi:
1. Wszystkie przyjęte wymiary i rozwiązania należy sprawdzać i weryfikować na budowie, przed i w trakcie wykonywanych prac.
2. Dopuszcza się stosowanie rozwiązań zamiennych po ich uzasadnieniu i przedłożeniu do akceptacji projektanta, inwestora i inspektora
nadzoru. Przyjęte rozwiązania zamienne nie mogą wpływać na pogorszenie warunków użytkowania i trwałość obiektu.
3. Wszelkie roboty budowlane wykonywać zgodnie z zasadami sztuki budowlanej oraz obowiązującymi przepisami i normami, przy
zachowaniu odpowiednich przepisów BHP, pod stałym nadzorem osób posiadających odpowiednie uprawnienia budowlane.
4. Materiały i technologie budowlane oraz elementy prefabrykowane powinny posiadać atesty i świadectwa dopuszczenia do stosowania
w budownictwie.
5. Rysunki i część opisowa są dokumentacjami wzajemnie uzupełniającymi się. Wszystkie elementy ujęte w części opisowej a nie
pokazane na rysunkach oraz pokazane na rysunkach a nie ujęte w części opisowej winny być traktowane jakby były ujęte w obu.
6. Projektant nie ponosi odpowiedzialności za wszelkie zmiany wynikające z uszczegółowienia rozwiązań funkcjonalnych, wymogów
stawianych przez technologię, konstrukcje i instalacje oraz zmian wprowadzonych przez Inwestora.
7. Za kompletne opracowanie należy przyjąć wszystko co zostało narysowane, opisane oraz konieczne do prawidłowego wykonania
budynku oraz prawidłowego funkcjonowania obiektu.
8. W zakres obowiązków wykonawcy jednej części instalacji należy wykonanie kompletnego rozruchu przy współpracy z wykonawcami
pozostałych części instalacji. Do zakresu prac i materiałów należy również przewidzieć utrzymanie w ruchu instalacji aż do końcowego
odbioru, oraz media potrzebne do wykonania wszelkiego rodzaju prób, przepłukań, napełnień instalacji oraz energię elektryczną
potrzebną do utrzymania instalacji w ruchu.
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